
臺北市立大同高級中學 112 學年度第二學期 

午餐供應委員會議紀錄 

壹、 時間：民國 113 年 03 月 06 日(星期三)12 時 10 分 

貳、 地點：三樓簡報室 

參、 出席人員：應出席 24 人，列席 3 人；實際出席 21 人，列席 2 人（見簽到表） 

肆、 主席：柯明樹校長                                        記錄：徐崇恩 

伍、 主席致詞： 

陸、 業務報告： 

 一、組織設置要點及工作報告(附件一、二) 

 二、開學前準備及開學供餐數量資訊 

二月樂食館供餐數量: 

日期 飯 麵 合計 

2/16(五) 435 364 799 

2/17(六) 371 377 748 

2/19(一) 447 301 748 

2/20(二) 333 227 560 

2/21(三) 397 250 647 

2/22(四) 354 271 625 

2/23(五) 412 237 649 

2/26(一) 444 316 760 

2/27(二) 447 269 716 

2/29(四) 434 313 747 

 三、疑似食品中毒危機處理實施計畫及演練(附件三) 

 四、樂食館各項折扣方式 

項目 說明 價格及優惠 

預定隔週便當 1.每週二下午將隔週菜單放置班櫃 

2. 週三至週五 12:30~15:20(週五為

16:00)帶著費用至樂食館訂購 

提前訂購享 5 元優惠 

當天訂購 10:00 前至樂食館完成訂購 原價 

現場購買 1.依現場便當價格購買 原價，但自備餐盒享 5 元折扣 



2.自助餐(一主菜+四副菜)80 元 

3.麵食部餐點 75 元 

 五、有機蔬菜及有機米供應方式 

(一)有機米:每週三提供 

(二)有機蔬菜:每週三、四、五提供 

 六、餐飲衛生巡核:每週四 9:10 由衛生組、總務處代表、教師會代表、家長會代表巡查 

 七、112-1 學期樂食館滿意度調查 

(一)問卷填寫數量 

學生 164 

教職員工 121 

合計 285 

 

(二)滿意度問卷結果詳見(附件四)，結果顯示，大多數師生皆滿意熱食部提供之各式餐飲及 

    服務。 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

柒、意見彙整及工作交流: 

 一、黃淑恩老師:因學生購買滷味帶回班上，香味會影響到班級，請問滷味可以提供餐蓋 

嗎? 

熱食部廠商現場說明:熱食部有準備餐蓋，會請熱食部製作滷味時，提供蓋子，達到保溫及

不影響教師上課之效果。 

 二、家長會:請問餐點放置地點可以追加遮避或保溫方式? 

熱食部廠商現場說明:公司最近有採購相關保溫袋，今明兩天試用效果如何。 

 三、衛生組長:因應最近蘇丹紅事件，本校有使用到辣椒油有進了四包，事發後廠商已退三              

包，有使用到一包。 

熱食部廠商現場說明:廠商現在預防措施以辣椒採生鮮製作為主，往後廠商針對食安相關問

題會特別小心留意。 

捌、提案討論：無 

玖、臨時動議：無 

拾、散會：民國 113 年 03 月 06 日 12 時 40 分散會 


