
臺北市立大同高級中學 111學年度第 1學期午餐供應委員會議紀錄 

壹、 時間：民國 111年 09月 15日(星期四)12時 10分 

貳、 地點：行政大樓三樓簡報室 

參、 出席人員：應出席 24人，列席 2 人；實際出席 22人，列席 2人（見簽到表） 

肆、 主席：                                        記錄：陳沛云 

伍、 主席致詞：感謝大家的努力及建言、樂食館的配合，學生的滿意度有八九成。 

陸、 業務報告： 

午餐供應委員會委員名單如附件一 

一、法規說明 

(一)學校衛生法。 

(二)中華民國 107年 3月 2日北市教體字第 10731679800號。 

(三)臺北市學校午餐標準作業流程作業程序。 

(四)臺北市立大同高級中學午餐供應委員會設置要點。 

(五)111年 8月 29日北市教體字第 11130769231號來函，修正「臺北市立高級中等

以下學校午餐供應執行要點」，多是採購相關規範，本校目前無涉及。 

(六)111年 9月 2日北市教體字第 11130767751號來函，學校辦理午餐採購作業，依

規定遴聘專家學者。本校屬熱食部形式辦理午餐供應，非屬本規定之午餐採

購，未來若改變形式，則依相關規定辦理。 

二、業務說明                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

(一) 開學前準備 

開學前準備: 

1. 開學前清理水塔並定期檢驗水質，以確保飲用水及廚房用水衛生安全。 

2. 全面檢修廚房內配電設備，檢查電線是否老舊或漏電，電壓、插座使用、管

線配置是否符合規定，電器用品用電是否符合規定負荷量。 

3. 排油煙機沉積油垢，容易著火，各校應隨時檢查並清洗或更換。 

4. 冷凍、冷藏或復熱、保溫設備應達其要求溫度，確保其運作正常。 

5. 廚房使用鍋爐者應依「臺北市學校鍋爐管理及使用應行注意事項」執行每日

作業前之檢點，並每年至少定期檢查乙次，相關紀錄留存至少 5年備查。 

6. 餐飲從業人員衛生管理。 

(二) 廚餘減量宣導 

1. 吃多少拿多少的概念。 

2. 廚餘目前仍是由樂食館回收。 

3. 本學期使用不鏽鋼餐盒。 

備註:餐盒飯量經反應已有增加。 

(三) 疑似食品中毒危機處理實施計畫及演練 

1. 本校疑似食品中毒危機處理實施計畫。 

2. 每學年需做一次書面及實地演練。 

 

 



(四) 開學五天供餐狀況 

 

(五) 樂食館各項折扣方式 

 

衛生組長賴奕傑：最近人手不足，預訂 15：20截止，待增加人手、滷味開賣後截止

時間會延長。 

(六) 有機蔬菜供應方式 

1. 教育局補助學生食用有機蔬菜。 

2. 本校每週三、四使用有機蔬菜。 

3. 由樂食館統一購買，有機驗證證明、領據交由本校，另撥款予臺北農產公

司，並索取電子發票進行核銷。 

(七) 餐飲衛生巡核 

1 每週四 09:10-10:00進行樂食館、員生消費合作社巡核，為學生飲食健康

把關。 

2 負責巡核人員：衛生組、教師會代表、總務處代表及家長代表，各 1人。 

3 本學年檢核表如附件。 

4 餐飲衛生巡核查項目附件二 

(八) 非洲豬瘟防治宣導 

1 本校要求團膳業者依照契約規定回收。 



2 學校作法:目前學校要求樂食館全面回收依規定處理(含一般學生的廚

餘)。 

3 宣導:家戶廚餘仍分堆肥及養豬二類回收；為避免傳播非洲豬瘟病毒，廚

餘暫停養豬，由清潔隊回收的養豬廚餘將送入焚化廠銷毀。 

(九) 110學年度樂食館滿意度 

1 分上下學期，並於學期末進行問卷調查。 

2 高中部及教職員：Google表單 

3 國中部：Google表單。 

4 本學期於學期末，進行調查。 

(十) 110-2樂食館滿意度 

1 問卷填寫數量 

            

 

 

 

 

柒、 提案討論：無 

捌、 臨時動議： 

吳淑萍老師：滷味購買時段正好是打掃時間，造成老師打掃管理及第 7節上課秩序上

相當大的困擾。建議以預購或套餐方式販售，縮短排隊時間。 

主席：同學成長期確實有加餐需求，再請奕傑組長研議配套措施。 

李麗敏老師：有同學提出是否可以增加水果或蔬菜沙拉品項。 

生教組長李旻軒：週三有機米和自備餐盒為何不能重複折扣？ 

衛生組長賴奕傑：因為依合約規定執行，今年再納入議約討論。 

羅總經理:感謝校方協助，讓熱食館能順利供餐。滷味 10/1開賣時試行套餐販賣，解

決排隊人潮問題。販售沙拉有困難但能販售原形水果，如香蕉、蘋果、橘子。不確定

有機米物價之波動如何，待訂約時再議。 

玖、 散會：民國 111年 09月 15日 12時 40分散會 

 

  


